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Er gibt sich gern friesisch-herb

Das Restaurant Seekiste von Wellem Peters ist eine gastronomische Institution auf Amrum / Spezialitaten fiir Touristen

ABMRUM, 50 wird man cher selien i e-
mwer (iastsdlinte ‘I:-:'BrIIEI: <Dangi kodm-
men Sic mal rdn,d.l!n‘li.l ich Sie wicder
ranmwerfen kann®, sl Wellerm Meters
und geht voran. Ja, ja, im gane hohen
Morden ist ehen nicht nor das Bier frnie-
sisch-herb = und wohl nirgendwo auf
der Insel Amirum ist es friessch-lerber
als in Peters’ Restaurant Seekiste,

Dse Art und die 51.1rl.ldl.e des Cliels
und seiner Leute verlethen der Seekite
Charakter. Der gefillt den Leuten, weil
er authentisch ist. Peters, der auch mit
f% lihren noch Jeans und Jeanshemd
trigt, ist auf Amrum geboren, betreibt
dlie Seckiste seit 1984 = und hat s3e zu
ciner Tnstitution gemachi. Entspre-
chend hoch ist der Stammgisieanteil,
entsprechend gering darf der Marke-
tingetat ousfallen,

Originelle Website

Mit seinem Koozept abs Joffiseller
Mapsrichier der friesischen Lebenifrei-
de", wie es auf der Website scherzhaft
heilst, hebi sich das Hestanrand ab van
den mig Mithewerbern auf der [nsel,
Pizen von mugersisien (Gastmnomen
gibt es woanders, die Seckiste hiefet
Einheimisches (inklusve Erklinmgen
fir die Touristen : Tote Tande™ [ heibe
Schokolade mit Bum), Qualle mit
Capnd” (Sandkwachen mit Frichien und
Vanllequark], pchormsteini{eger”
(krois gebratene Heringshlets) oder
wFriesische Hescheidenheit™ (Steak mit

Restaurant Seekiste

i r Inhaber: Wellem Pelers

i+ Restauranttyp:
viollrestaprani

L s“]’-l.'.ﬂ: t
48 innen und rund 50 auflen |

+ Preise (Hauptgerichte):
17 bas 25 Exiro, im Schniit
knapp 20 Euro

F Mitarbeiter: 7

* Kontakt: smajan 2
25946 Mebel/Amrum
Tel (MBRE &0
wwwseckiste-amrum.de

Papagel und Gastronom: Wellem Peters vor seinem Restaurant Seekiste - der

bunte Vogel ist Teill des Logos

Krabbenragout), Renner dind neben
Fisch- vor allem [.ammﬂ,u:riuh'h:. Lind
die Krabben™, L|J.r.|l|tl'lu;'1|_: Palers werl,
Ssind im Morden |:|;|:'|1|.|.|I!. nacht i hMa
mokkal™ Der -I!nE-[.JJ'l.l::'H,e wacht als -
lernter Koch mach wie vor Giber die Ko-
che, in der er indes fier fBoch Giss-
nahrmewece J.'II.I.TII.II:I'ILII‘]F ateht. Dabei
welll er shr Ful!.. woradl & am Heed
ankommit, kochle einat in 51 Morie,
fiir daz Eﬂi-rlilq:h.ms i Sdvweden ader
ouf Syl Aber als ich von dort tiglich
mit Trinen in den Augen nach Amrun
mbm‘h.‘ll.l! |'|..:|:||:,'|-.'u5.5I:-|!' ich, dass o5
Zeit fiir die Rickkehr wt”, erzihli er
vom Entschloss vor fast drel Jahirzehin-
ten, etwas Eigenes auf seiner Heimat-
insel sufrubaucn.

Eigentlich wollte er es dubei rubiger
ungehen lassen, alles etwas kiciner hal-
tem, s in Richiung Bier und Krabben-

Forton Mecinded S8 molr

brod. Jedoch sprach sich unter den
Gaisten schnell herum, dass man bei
thm gut essen kanmn, und s wochs
nach und nach doch des kalinansche
Angebat. Sogar im Gault Millsu stand

das kleine Restaurant rwizchenzeitlich.
aDamii war's aber vorbei, als wir nichit
der — ich sag mal - Anregung entspro-
chen haben, weile Tischdecken aufru-
legen™, ercihlt der Amrumer. Aber
das ist nicht meine Welt, hier sollie es
fricsisch-rmstikal sein.” Und so it es
heute noch.

Hoher Stammgasteanteil

D Wellemy Peters sich die Arbeit im-
mer w0 eingerichitet hat, dass sie Bum
Freude bereitet, gehit er nach wie vor
tglich v seipem pegenbberlbogen-
den Wohnhaus iss Restaurant, Jheine
Fraw sagt schvon meal, ich sollte dasch wsf
der Cowch siteen Meibwen™, ercihll er,
abier dann denke er an den Spruch -
nes Kollegen: Wer fraber in Rente
gehe, wird fetiher alt.” Und aufs Ah-
werden har Pevers, der akoaell an elnem
Kochbuch schreily, keing Lust — zumial
es bl der Arbelr imirmer noch viel 2
lachen gibe. Fum Beispiel jetan wieder,
da der Getrankelieferant den Laden
betritt. Maoin., kch hab melnen Mach-
folger dabed®, sagt der und dewter auf
weimen Begletter, JMa ja, schlechter als
da kann der auch nicht sein”, gibt Pe-
ters Furiicl
Wie gesapt: In der Seckiste mag man
ea friesisch-herb. Und das erkdirt auch
dert hahen Stammgisteantel. Salides
Kochhandwerk, moderate Preite and
et Wirl ali Kemmiinikator vind Aus-
hingeschild — das shehert der Seckiste
den geschiflichen Erfolp
Ao mader Sefemolky



